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CAPRVIN

SLICE OF NAPOLI

VORSPEISEN

BRUSCHETTA
Hausgemachtes Brot, Datteltomaten, Knoblauch, Basilikum,
kaltgepresstes Olivendl

6,9

€ BURRATA 13,8
Datteltomaten, Basilikum, serviert mit hausgemachtem
Brot, kaltgepresstes Olivendl, Burrata
P1zza CONTEMPORANEA DI VINCENZO CAPUANO
@@ MARINARA 9,0
San Marzano DOP Tomaten, Knoblauch, Oregano
kaltgepresstes Olivendl
+ Stracciatella di Bufala 4
@ MARGHERITA CLASSICA 11,5
San Marzano DOP Tomaten, Fior di Latte dei Monti,
Pecorino Romano, Basilikum, kaltgepresstes Olivendl
+ Buffelmozzarella 3,5
+ Salami Napoli 3
+ Prosciutto Cotto 3
€ BuraLA BIANCA 12,4
Biffelmozzarella, Datteltomaten, Basilikum,
kaltgepresstes Olivendl
_ﬁ VESUVIO PICCANTE 14,9
San Marzano DOP Tomaten, pikante Salami,
Fior di Latte dei Monti, Pecorino Romano, Basilikum,
kaltgepresstes Olivendl
+ Stracciatella di Bufala 4
NAPoOLI 14,2
San Marzano DOP Tomaten, Fior di Latte dei Monti,
Sardellen, schwarze Oliven, Kapern,
kaltgepresstes Olivendl
TONNO BiaNCO 13,9
Fior di latte dei Monti, Thunfisch,Zwiebeln,Kapern
LA BIANCA MORTADELLA 18,5
Fior di Latte dei Monti, Mortadella di Bologna,
Pistazien, Pistaziencreme, Pecorino Romano
@ @ P1zzA ORTOLANA 11,5
San Marzano DOP tomatoes, Datteltomaten, Zucchini,
Aubergine, Artischoken, Oliven, kaltgepresstes Olivendl
€ P1zza PomoD’ORO 16,5
Datteltomaten-Sauce, Burrata, hausgemachtes Basilikum-Pesto
@ P1zZA MELANZANELLA 13,5

San Marzano DOP Tomaten , Aubergine al Funghetto,
Provola DOP, Parmesan, Basilikum, kaltgepresstes Olivendl

+ Stracciatella di Bufala 4

Scharf j Vegetarisch @ Vegan @@

BEST OF CAPVIN

(9 P1zzA CHAMPION DEL MONDO 13,9
Eingelegte Datteltomaten in Krautern
geraucherter Provola, frischer Pfeffer, Basilikum
kaltgepresstes Olivendl

€ TArTUFO 22,5
Fior di Latte dei Monti, schwarzer Triiffel,
Parmesancreme, schwarzer Pfeffer, weiBes Triffel ol

+ prosciutto cotto 3

POLPETTINE E RICOTTA 16,5
Pizzarand gefillt mit Ricotta, San Marzano DOP Tomaten,

Fior di Latte dei Monti, hausgemachte Rinderfleischballchen,

Basilikum, kaltgepresstes Olivendl

@ P1zzA DON VINCENZO 16,2
Pizzarand gefillt mit Ricotta & Minze, gelbe TomatensoBe ,
Fior di Latte dei Monti, Tarallo Napoletano, Pecorino, Basilikum,
Kaltgeprestes Olivendl

DESSERT

TIRAMISU 7,5
Ricetta di Nonno Enzo

How TO EAT P1ZzA NAPOLETANA STYLE

STEP 3

Nehmt euch eine
goldene Schere

STEP 2

Genug geschaut,
jetzt wird gegessen!

STEP1
Schaut euch die Pizza in
ihrer vollen GroBe an
..mmmm lecker

STEP 4 STEP 5
Schneidet die Pizza Klappt die Seiten der Am besten die SoBe und
in 4 Slices Pizza zusammen den Kése direkt in Mund

hineinflieBen lassen.
Schlirfen ist erlaubt :)

STEP 7 STEP 8
Alternativ kdnnt ihr die Yummy! Los geht's!
Spitze in die Mitte klappen. BeiB ins Slice!

Dann flieBt nichts mehr raus

Unser Team wird euch eine goldene Schere bringen, damit ihr das volle Genusserlebnis habf.
Wenn ihr mogt, schneiden wir die Pizza selbstverstandlich auch fur euch



DRINKS

APERITIVO/COCKTAILS

Glas Karaffe 1L

Limoncello Spritz 75 30
Aperol Spritz 75 30
Sarti Spritz 75 30
Campari Spritz 75 30
Negroni 11 35
Limoncello Sour 11
Aperol Sour 11
Gin Tonic (Sapphire Bombay) 9
Crodino alkoholfrei 6,9

SOFTDRINKS
Coca Cola 0,2L 3,2
Coca Cola Zero 0,2L 3,2
Proviant Orange 0,33L 35
Proviant Ingwer - Zitrone 0,33L 35
Voslauer laut 0,75L 6,5
Voslauer leise 0,75L 6,5

HOMEMADE ICED TEA & LEMONADE
Zitrone-Minz Eistee 0,4L 4,8
Ingwer-Minz Limo 0,4L 52
Amalfi Limo 0,4L 52
Basilikum - Limette Limo 0,4L 52
SAFTSCHORLEN
NIEHOFFS VAIHINGER JUICES
Apfel (Naturtriib)
Maracuja 0,2L 29
Rhabarber 0,4L 49
Cranberry
BIER

Starnberger Hell vom Fass 0,3L/0,5L 3,2/5,2
Peroni vom Fass 0,3L/0,4L 3,2/5,2
Krombacher Weizen 0,5L 52
Krombacher alkoholfreies Weizen 0,5L 52
Peroni alkoholfrei 0,33L 3,2
Krombacher Radler 0,33L 3,5
Noam Beer 0,33L 55

DIGESTIVO
Limoncello 2cl 3,5
Frangelico 2l 3,5
Amaro del Capo 2cl 3
Berliner Luft 2l 3
Averna 2cl 3

TEE / COFFEE
Espresso 2,2
Espresso Macchiato 2,5
Capuccino 3,5
+ Hafermilch 0,8

WeiB

Rot

Rosé

WEIN

OFFENE WEINE

WEIss BIO

Riesling, Silvaner, Muller-Thurgau

Weingut Weinreich, Rheinhessen, Deutschland
Griner Apfel, Zitrus, Séure, Frisch, Knackig

SILVANER (BIO)

Silvaner (BIO)

Weingut Feth-Werhof, Rheinhessen, Deutschland
Apfel, Birne, frische Wiese - frisch, geschmeidig, weich, saftig

FREI.KORPER.KULTUR WEISS
Grauburgunder, Huxelrebe, Ortega,
Scheurebe, WeiBburgunder

Weingut Schmitt, Rheinhessen, Deutschland
Pfirsich, Apfel, Citrus - harmonisch, fruchtig, frisch

MEssING RoT BIO
Pinot Noir, Syrah

Weingut Bieteighofer, Pfalz, Deutschland
Dunkle Beeren, Zartbitterschokolade - elegant, trocken

FREI.KORPER.KULTUR ROT

Blauer Portugieser, Cabernet Mitos, Dornfelder,
Merlot, Regent, Spétburgunder, St. Laurent

Weingut Schmitt, Rheinhessen, Deutschland

Waldbeeren, Pflaumen, Hefenoten - saftig, vollmundig

LIFiLI PRIMITIVO DI SALENTO IGP
Primitivo

A 6 Mani, Italien - Apulien

Dichte, Eleganz, Komplexitat, Klasse und seidige Struktur

MEssSING RosE BIO
Spétburgunder Rosé

Familie Forster, Nahe, Deutschland
Rote Beeren, Rhabarber - leicht, spritzig, floral

RADICE PALTRINIERI
Lambrusco di Sorbara D.O.C.

Cantina Paltrinieri, Emilia-Romagna, Italien
Rhabarber, Hefe, Sauerteigbrot, Citrus - frisch, spritzig

CAPRQV

SLICE OF NAPOLI
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