
Slice of Napoli 

Pizza Classica Napoletana 
Marinara  9,5
San Marzano DOP Tomaten, Knoblauch, Oregano, kaltgepresstes Olivenöl

Margherita Classica  12,5
San Marzano DOP Tomaten, Fior di Latte dei Monti,  
Parmigiano, Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl 
Extra:  + Salame Napoli 4€, + Prosciutto Cotto 4€,  
 + geräucherter Provola DOP 4€, + Mozzarella Vegan 4€

Margherita Bufala  14,5
San Marzano DOP Tomaten, Büffelmozzarella, Parmigiano,  
Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl

Bufala Bianca  14,5
Büffelmozzarella, Datteltomaten, Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl

Vesuvio Piccante  14,5
San Marzano DOP Tomaten, pikante Salami, 
Fior di Latte dei Monti, Parmigiano, Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl
Extra:  + Stracciatella di Bufala 4,5€

Napoli  14,5
San Marzano DOP Tomaten, Fior di Latte dei Monti, Sardellen,  
schwarze Oliven, Kapernäpfel, Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl

Tonno Bianco  14,5
Fior di Latte dei Monti, rote Zwiebeln, Thunfischfilet, Kapernäpfel ,  
Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl

Ortolana 13,5
San Marzano DOP Tomaten, Datteltomaten, Zucchini, Aubergine, 
Artischocken, Oliven, Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl
Melanzanella  14,5
San Marzano DOP Tomaten, Aubergine al Funghetto, geräucherter 
Provola DOP, Parmesan, Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl
Extra:  + Stracciatella di Bufala 4,5€

Calzone Classico 15,5
San Marzano DOP Tomaten, Ricotta, Salami Napoli, Prosciutto cotto,  
Fior di Latte dei Monti, Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl

Pizza Fritta Napoletana  14,5
San Marzano DOP Tomaten, Ricotta, Cicoli Napoletani,  
geräucherter Provola DOP, Salz, Pfeffer, Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl

Pizza Gia (Kinderpizza) 7
Margherita classica, San Marzano DOP Tomaten, Fior di Latte dei Monti,  
Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl

Pizza Speciale
Salsiccia e Friarielli 16,5
mit geräucherter Provola DOP, neapolitanischem Brokkoli und  
Salsiccia, Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl

Tartufo  22,5
Fior di Latte dei Monti, schwarzer Trüffel, Basilikum, 
Parmesancreme, schwarzer Pfeffer, weißes Trüffel Öl
Extra: + Prosciutto cotto 4€

Pomod’Oro  18,5
gelbe Tomatensauce, Fior di Latte dei Monti, Burrata, hausgemachtes  
Basilikum-Pesto, Parmesan, Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl

La Bianca Mortadella  18,5
Fior di Latte dei Monti, Mortadella di Bologna, Pistazien,  
Pistaziencreme, Parmigiano, Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl

Tris di Zucchine  15,5
Hausgemachte Zucchinicreme, Zucchini Bällchen,  
frittierte Zucchinichips, Stracciatella di Bufala

Polpettine e Ricotta  16,5
Ricotta, San Marzano DOP Tomaten, Fior di Latte dei Monti, 
hausgemachte Rindfleischbällchen, Basilikum, kaltgepresstes Olivenöl

Alle Pizzen auch in Glutenfrei +5€

Scharf       Vegetarisch       Vegan

Unser Team wird euch e ine goldene Schere br ingen,  
damit ihr das vol le Genusser lebnis  habt.

Wenn ihr mögt,  schneiden wir d ie P izza  
se lbstvers tändl ich auch für euch.

Vorspeisen
Bruschetta 7,5 
Hausgemachtes Brot, Datteltomaten, Knoblauch, Basilikum,  
Oregano und kalt gepresstes Olivenöl

Burrata Caprese 13,5 
Burrata, Datteltomaten, Knoblauch, Basilikum, Oregano,  
kalt gepresstes Olivenöl, serviert mit hausgemachtem Brot

Montanara Tomate 6,5
2 frittierte knusprige Pizzateig-Bällchen,  
belegt mit Tomatensoße, Parmesan und Basilikum

Montanara Mortadella 7,8
2 frittierte knusprige Pizzateig-Bällchen, belegt mit Mortadella,  
Ricotta, Pistazien un Pecorino

Antipastiplatte  22,5
Vorspeisenvariation aus der Küche Neapels für 2 Personen.  
Auch als vegetarische Variante erhältlich

Napoli Salat 11
Romanasalat, Datteltomaten, Knoblauch, Parmesanscheibe,  
Croûtons, mit Caesar Dressing
Extra:  + Rindfleischbällchen 4€, + Zucchinibällchen 4€, + Burrata 4€

Vitello Tonnato 14
Kalbsfleisch, hausgemachte Salsa Tonnata (mit Thunfisch, Sardellen  
und Mayonnaise), Kapern Äpfel, Parmesan Scheibe

Dessert
Tiramisu 7,5
Ricetta di Nonno Enzo, mit Pistazien

Graffa con Nutella 6,5
Neapolitanischer Donut mit Nutella

Pizza con Nutella 7,9
Ricetta di Nonno Enzo, mit Pistazien



Informationen über Allergene und mögliche  
Zusatzstoffe können in einer gesonderten  

Liste eingesehen werden.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte  
an unser Personal 

Slice of Napoli 

Drinks
Aperitivo

Aperol Spritz  7,5
Sarti Spritz  7,5
Campari Spritz  7,5
Limoncello Spritz  7,5
Crodino alkoholfrei  6,9
Weißweinschorle 0,15L 5,5

Softdrinks
Coca Cola 0,2L/0,5L 3,2/5,5 
Coca Cola Zero 0,2L/0,5L 3,2/5,5
Orangina 0,25L 3,2
Proviant Ingwer-Zitrone 0,33L 3,5
Limoment Apfel-Minze 0,33L 4,5
Vöslauer laut/leise 0,75L 6,5
Tafelwasser laut/leise 0,5L/1L 3/5

Eistee & Limonaden
Zitrone-Limette Eistee 0,5L 5,2
Ingwer-Minz Limo 0,5L 5,5
Amalfi Limo 0,5L 5,5
Basilikum-Limette-Limo 0,5L 5,5

Saftschorlen
niehoffs vaihinger Säfte

Apfel (naturtrüb)
Maracuja 0,3L 3,2
Rhabarber 0,5L 5,2
Cranberry

Auswahl von unserem Grappa Wagen
Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal

Bier
Starnberger Hell vom Fass 0,3L/0,5L 3,5/5,5
Peroni vom Fass 0,3L/0,4L 3,5/5,5
Krombacher Weizen 0,5L 5,5
Krombacher alkoholfreies Weizen 0,5L 5,5
Krombacher alkoholfrei 0,33L 3,2

Digestivo
Amaro del Capo 2cl 3
Averna 2cl 3
Limoncello 2cl 3,5
Frangelico 2cl 3,5
Zündkerze 2cl 3,5
Tarifa 2cl 3

Longdrinks
Gin Tonic (Sapphire Bombay) 8,5
Amaro Tonic 8,5

Cocktails 
Gin Basil Smash 10,5
Espresso Martini 10,5
Negroni 10,5
Limoncello Sour 10,5
Aperol Sour 10,5
Sarti Sour 10,5

Kaffee
Espresso 2,5
Espresso Macchiato 2,8
Cappuccino 3,5
+ Hafermilch 0,8

Alle Preise sind in Euro ausgewiesen

@CAPVIN PIZZA  CAPVIN.DE #CAPVINPIZZA

Weine
Offene Weine

Lugana Folar 0,15L 5,9
Lugana DOC
Santi, Venetien, Italien 0,75L 28
Birne, Pfirsich, Mandelnote - trocken, rund

Messing Weine 0,15L 6,5
Weißburgunder, Auslese
Familie Botzet, Mosel, Deutschland 0,75L 32
Birne, Banane, Mango - fruchtig, leicht

Pinot Grigio Bio Ottone 0,15L 5,8
Pinot Grigio delle Venezie DOC 
Ottone, Venetien, Italien 0,75L 29
nussig, cremig, intensiv, füllig

Insolia 0,15L 5,2
Cantine la Vite, Sizilien, Italien
Weißer Pfirsich, Aprikosen - elegante Säure 0,75L 22

Paradiso Primitivo 1954 0,15L 7
Primitivo DOC
Cantine Paradiso, Apulien, Italien 0,75L 32
Pflaumen, Marascam Myrte - vollmundig, blumig

Barbera D‘Asti 0,15L 6
Roberto Ferraris, Piemont, Italien
Veilchen, Brombeeren, Pflaumen, Kirsche - langer Abgang 0,75L 29

Messing Rot Bio 0,15L 6
Pinot Noir, Syrah
Weingut Bieteighöfer, Pfalz, Deutschland 0,75L 24
Dunkle Beeren, Zartbitterschokolade, elegant, trocken

Primitivo Tramari 0,15L 5,5
Primitivo
San Marzano, Apulien, Italien 0,75L 23
Erdbeere, Himbeere, Kirsche - fruchtig, cremig
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